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1| @ Salade haricots BIO verts , Salade verte Céleris rémoulade Cervelas*
vinaigrette mimosa
2 Crépe au fromage
Q W
P4
ENTREES 3
\ A Y A A
s Y N Y Y
Q 1 Lasagne a la bolognaise () Aiguillette de poulet a Gnocchi nature sauce ™  Quenelle de brochet
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Petits pois BIO Epinards béchamel
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Fruit Galette des rois Compote de pommes BIO Fruit BIO
(selon arrivage) maison au sirop de litchi (selon arrivage)
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